
DOSSIER DE PRESSE

Nous avons le plaisir de vous communiquer le dossier de presse de la 
Fête des Plantes d’Automne qui aura lieu au Château de Saint-Jean de Beauregard.

Si vous aviez la possibilité de relayer ces informations, nous vous en serions très reconnaissants  
et restons bien entendu à votre disposition pour tout renseignement complémentaire et envoi de visuels.

 
Les plantes 

belles et nourricières
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Du 25 au 27 septembre 2026, le Château de Saint-Jean de Beauregard accueillera la Fête des Plantes 
d’Automne, événement de référence du monde horticole français. Dans ce cadre patrimonial d’exception, 
plus de 200 exposants — pépiniéristes producteurs et artisans du végétal parmi les plus reconnus — se 
réuniront pour offrir aux visiteurs une sélection exigeante de plantes, des valeurs sûres aux raretés les 
plus recherchées. Une occasion privilégiée de rencontrer la fine fleur des spécialistes et d’acquérir des 
végétaux de qualité, directement auprès de ceux qui les cultivent.

À l’automne, le jardin change de tempo. Vient le moment de la récolte, mais aussi celui des plantations 
à venir. Cette saison offre des conditions particulièrement favorables à l’enracinement des arbres, 
arbustes et vivaces, promesse d’un jardin florissant dès le printemps. Au fil des allées, les visiteurs 
glaneront conseils, inspirations et variétés choisies pour imaginer un jardin durable, entre héritage et 
renouveau.

Le thème 2026, « Les plantes belles et nourricières », célèbre cette alliance subtile entre esthétique et 
générosité. Fruits gorgés de soleil, feuillages flamboyants, plantes comestibles ou aromatiques : autant 
de variétés qui nourrissent le regard aussi bien que l’assiette, et invitent à penser le jardin comme un 
espace vivant et fertile.

Véritable temps fort du calendrier horticole, la manifestation propose tout au long du week-end un 
programme riche et accessible : ateliers pratiques, rencontres, démonstrations, conseils autour des 
plantations d’automne ou de la valorisation des récoltes. La remise des prix et trophées viendra, comme 
chaque année, distinguer les plantes et savoir-faire les plus remarquables.

À seulement 30 km au sud de Paris, ce rendez-vous incontournable invite à prolonger le plaisir du 
jardin et à préparer, dès aujourd’hui, les paysages de demain.

 
Quand le jardin se savoure : les plantes belles et nourricières 

à l’honneur de la Fête des Plantes d’Automne. 
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Chou perpetuel ‘Taunton Deane’_©Saveurs Vivaces

Le chou perpétuel ‘Taunton Deane’ de Saveurs Vivaces 

Cousin britannique géant de notre bon vieux chou Daubenton et tout aussi vivace, ‘Taunton 
Deane’ se présente comme un petit arbuste au port élégant. Atteignant 1 à 2 m de haut et de large, 
il est généreusement ramifié, chaque branche étant terminée par un bouquet de feuilles tendres. 
Il suffit d’aller à la cueillette au fur et à mesure des besoins, en ne prélevant que les extrémités 
feuillues et les plus jeunes pousses, les branches émettant des rejets de remplacement. 
Parmi divers emplois, cette récolte verte sera délicieuse en salades, ou juste blanchie et 
accompagnée de vinaigrette. La plante, rustique et dotée d’un bon caractère, préfère les terres 
calcaires moyennement riches et les situations non brûlantes. Veillez à la tuteurer pour éviter 
qu’elle ne tombe sous son propre poids.

Acca sellowiana_©Ripaud

Eryngium foetidum_©Arom’antique

Les nouveaux feijoas des pépinières Ripaud

Depuis quelques années, les feijoas, ou goyaviers du Brésil (Acca sellowiana) 
prennent de plus en plus de place dans nos jardins. Rustiques jusqu’à -12°C au moins, 
ces arbustes semi-tropicaux n’ont que des qualités : leur beau feuillage argenté, 
persistant, leurs fleurs délicates, brillantes et comestibles et leurs fruits crémeux et 
sucrés dont la chair évoque celle de la goyave.
Jusqu’il y a peu, il fallait avoir au moins deux clones différents pour espérer 
obtenir une récolte honnête. La variété ‘Unique’, autofertile et précoce (maturité en 
septembre-octobre) pallie cet inconvénient et permet une fructification abondante 
au moins jusqu’en région parisienne. Elle tiendra compagnie à d’autres nouveautés 
(‘Opal Star’, ‘Kaiteri’…), dont certaines à très gros fruits et aux maturités échelonnées.

La coriandre mexicaine d’Arom’antique 

Cultivée sur des centaines d’hectares en Californie pour aromatiser la cuisine locale, mais très 
peu connue chez nous, la coriandre mexicaine (Eryngium foetidum), ou cilantro, ne ressemble 
guère physiquement à la « vraie » coriandre, bien que toutes deux appartiennent à la famille du 
persil (les Apiacées). 
Bisannuelle ou pluriannuelle, cette exotique, appréciant une bonne chaleur, évoque légèrement 
certains chardons par son aspect général. Ses feuilles en rosette, rubanées, vert clair, sont 
légèrement dotées d’épines souples et puissamment parfumées. Notez qu’à la différence de 
celles de la vraie coriandre, elles conservent leur goût marqué à la cuisson. Vous cultiverez la 
plante dans un coin ensoleillé du potager, en sol bien drainé, où elle surprendra par son aspect 
inhabituel. 

Thème de l’édition
Les plantes belles et nourricières

Punus cerasus var. semperflorens_©Pépinières Chatelain

Le griottier de la Toussaint des pépinières Chatelain 

Dans le monde des amateurs de fruits, ce griottier (Punus cerasus var. semperflorens) fait la même 
figure que le personnage romanesque de l’Arlésienne : on en parle beaucoup, mais on ne le voit 
jamais ! Et pourtant si, ce griottier pas comme les autres existe bel et bien ! 
Il produit en fait des inflorescences en longues séries, à partir de mai, et ses fruits acidulés mûrissent 
jusqu’aux portes de l’automne. Plus ou moins pleureur, ce grand arbuste (3-4 m de haut et de large) 
fournit une fructification moyenne à abondante, suivant les conditions climatiques, la floraison 
ayant tendance à s’arrêter en cas de canicule brutale. Ses grappes de fruits translucides, aux très 
longs pédoncules, lui donnent un port élégant, semi-pleureur et sa petite taille l’indique pour tous 
les jardins. Notez que pour les dernières récoltes, vous devrez laisser les griottes le plus longtemps 
possible sur l’arbre, pour qu’elles parviennent à une vraie maturité et perdent leur aigreur. 
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Collections, raretés et nouveautés
L’excellence botanique sera plus que jamais à l’honneur lors de cette édition automnale avec l’une des palettes 
végétales les plus importantes d’Europe. Rassemblement unique de pépiniéristes producteurs retenus pour la 
qualité et la diversité de leurs productions, elle comblera les attentes des plus exigeants. Arbres et arbustes, 
conifères, bulbeuses, grimpantes, rosiers, vivaces, graminées, annuelles… les meilleurs spécialistes seront là 
pour vous conseiller et vous faire découvrir leurs collections, leurs sélections de plantes rares ou méconnues et 
les dernières obtentions horticoles.

Découvrez dès à présent quelques-unes des nombreuses plantes rares et des nouvelles obtentions qui seront 
présentées lors de cette édition d’automne...

L’érable japonais ‘Amitié’ de Val de Jargeau

Cette pépinière s’est fait depuis longtemps une solide 
réputation pour sa gamme d’érables japonais (Acer 
palmatum). Elle présente aujourd’hui une obtention 
personnelle au feuillage particulièrement remarquable, 
l’érable ‘Amitié’, issu du cultivar ‘Sister Ghost’. Les jeunes 
feuilles, typiquement palmées, sont en effet d’un vert 
très clair fortement souligné par les nervures vert vif. 
Le tout passe en été au vert uni avant les flamboiements 
d’automne en cuivre et or.
Comme tous ces érables, il lui faut un sol très bien drainé, 
acide ou neutre où, avec l’âge, il atteindra 3 à 4 m de haut 
pour 2-3 m de large. Son feuillage tendre appréciera une 
exposition lumineuse mais peu ensoleillée, qui lui évitera 
de brûler. 

Acer palmatum ‘Amitié’_©Val de Jargeau

L’orme du Japon panaché 
de la pépinière Jean-Pierre Hennebelle

Très proches de nos ormes botaniquement, les Zelkova 
ont une répartition géographique erratique, de la Sicile 
à l’Extrême-Orient. Japonais, Zelkova serrata présente 
des feuilles allongées, rêches, aux bords dentelés. 
Normalement vert soutenu, elles se parent d’une belle 
panachure blanche, régulière, dans la variété ‘Variegata’ 
encore peu répandue, puis virent à l’or en automne. Etalé, 
l’arbre atteint en moyenne, chez nous, 3 à 4 m de haut et 
de large, en une quinzaine d’années. 
Très rustique, il pousse partout, à mi-ombre, en terre 
pas trop calcaire et supporte fort bien d’être réduit par 
la taille. C’est un bel élément pour mettre en valeur un 
sous-bois, une lisière ou un fond de massif.

Zelkova serrata ‘Variegata’_©Pépinières Jean-Pierre Hennebelle
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Sorbus domestica_
©Jardins d’Ollivier

Le cormier remis à l’honneur 
aux Jardins d’Ollivier

Autrefois commun dans presque toutes nos 
campagnes où il était planté dans les cours de ferme, 
les bois et les haies, le cormier (Sorbus domestica) 
en a pratiquement disparu avec la modification des 
bocages. 
Rustique, résistant à la chaleur et à la sécheresse, 
poussant même en sol maigre et calcaire, il est 
pourtant appelé de nouveau à un bel avenir au vu 
des changements climatiques. Il forme avec l’âge 
un grand arbre de plus de 10m de haut, avec un 
élégant feuillage divisé. Sa floraison printanière 
blanche, mellifère, est suivie de masses de mini-
pommes vertes à joues rouges, comestibles après les 
premiers froids, en compotes, confitures ou sirops. 
Son bois fin et très dur servait aux manches d’outils 
et timons de charrettes. C’est un excellent arbre 
d’ombrage adaptable partout.

Ginkgo ‘Snow Cloud’ _©JP Misson

Le Ginkgo ‘Snow Cloud’ de Jean-Pierre Misson

Magnifiques parents éloignés des conifères, et réputés entre autres pour leur forte résistance aux pollutions de toute 
sorte, les ginkgos ont fourni au fil du temps quantité de variétés aux ports et feuillages diversement pittoresques. Les 
formes à feuilles panachées sont en général striées de crème ou d’or, mais ‘Snow Cloud’ se distingue par la large tache 
blanche qui éclaire le bout de ses feuilles. Comme tous les arbres à feuilles panachées, il a une croissance plus réduite 
que le type à feuilles vertes. De même, il redoute les expositions brûlantes qui fanent ses feuilles. En revanche, il 
pousse en tout sol non trempé, même calcaire et relativement pauvre.
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Art de vivre “côté jardin”
Aménager,  embellir, entretenir... le meilleur de l’art de vivre «Côté jardin» s’invite toujours avec talent aux 
Fêtes des Plantes de Saint-Jean de Beauregard. Outillage, mobilier, décoration, brocante, gastronomie, 
vêtements et accessoires signent le style. Les plus grandes marques côtoient les créations artisanales et les 
grands classiques cohabitent avec les dernières tendances. 

2

1

1- Imprints

Karen Smith puise son inspiration au cœur de la nature normande, entre matières brutes, reliefs et empreintes végétales. Ancienne architecte d’intérieur 
et designer, elle crée des collections artisanales où la terre cuite révèle toute la poésie du vivant. Son travail met en lumière les textures, les formes et la 
simplicité des éléments naturels, transformés en objets décoratifs empreints de douceur et d’authenticité. 

www.imprints.fr

3- Cerfeuille Paysages  
Spécialiste de la conception et de l’aménagement paysager, Cerfeuille Paysages imagine des extérieurs pensés comme de véritables lieux de vie. Entre 
créativité, sens du détail et respect du vivant, chaque projet transforme le jardin en un espace harmonieux où nature et bien-être se rencontrent. 

www.cerfeuillepaysages.fr

2- Ycoj 
Passionné de jardinage et fort de près de 30 ans d’expérience en métallurgie et ferronnerie, YCOJ imagine et façonne des outils artisanaux pensés pour 
durer. Chaque création est réalisée avec exigence, à partir de matériaux de qualité, dans une démarche alliant savoir-faire traditionnel et sensibilité envi-
ronnementale. Des outils du quotidien aux créations sur mesure, son travail répond aux besoins spécifiques des passionnés du jardin et du vivant. 

www.ycoj.fr

3

4- Petite Nature 

Petite Nature Atelier donne une seconde vie à la matière végétale à travers des créations artisanales uniques en courge calebasse. Entre sculpture, 
lumière et poésie, chaque pièce révèle la beauté naturelle du végétal et apporte une touche sensible et authentique à nos intérieurs. 

www.petitenatureatelier.com

4



7

AUTOMNE 2026
DOSSIER DE PRESSE

Château 
de Saint-Jean
de Beauregard

Evénements

Prix et Trophées  
Saint-Jean 
de Beauregard 

Cérémonie de remise des Prix et Trophées 
vendredi 25 septembre 2026 à 14h30 
puis exposition des plantes primées.

Grand Prix Saint-Jean de Beauregard
Attribué par les créateurs et organisateurs des Fêtes 
des Plantes de Saint-Jean de Beauregard, il récom-
pense une plante exceptionnelle récemment intro-
duite en France et véhiculant tout particulièrement 
l’esprit « Saint-Jean de Beauregard » avec une dota-
tion de 400 €.

Prix de la Presse
Attribué par un jury composé de rédacteurs en chef de 
la presse jardin et de journalistes horticoles, il récom-
pense une plante justifiant une communication écrite 
ou audiovisuelle importante auprès du grand public. 

Prix du stand le plus esthétique
Attribué par un jury composé de personnalités du 
monde de l’art et du jardin, il récompense la scéno-
graphie la plus réussie ou la plus innovante. 

Trophées Saint-Jean de Beauregard
Attribués par un jury composé d’experts reconnus 
du monde horticole, ils récompensent dans chaque 
catégorie une plante offrant un réel intérêt botanique 
ou horticole parmi les nouveautés ou les redécou-
vertes d’anciennes variétés, de culture facile sous 
climat moyen de la France : catégorie thème de 
l’édition « plantes belles et nourricières », catégorie 
plante vivace ou bulbeuse, catégorie plante annuelle 
ou bisannuelle, catégorie plante grimpante, catégorie 
arbre ou arbuste. 

Prix de l’Art de Vivre au Jardin
Attribué par un jury composé de personnalités du 
monde de l’art et du jardin, il récompense une créa-
tion originale, tendance, novatrice ou esthétique qui 
permet d’organiser, décorer, entretenir ou aménager 
son jardin.

Afin d’encourager les pépiniéristes dans leurs obtentions et leur recherche de plantes rares ou méconnues et les aider dans leur 
promotion et leur diffusion, les Prix et Trophées Saint-Jean de Beauregard distinguent les végétaux les plus méritants et sont un des 
temps forts de chaque édition. Attribués par quatre jurys indépendants, ils véhiculent les valeurs d’excellence botanique, de partage 
des connaissances horticoles et de développement de l’amour des jardins, chères à Saint-Jean de Beauregard.
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Animations*POUR LES ENFANTS...ET LES ADULTES !

Atelier Jardinage
Les Jardiniers en Essonne 
proposeront un atelier de 
rempotage de petits plants ou un 
apprentissage des semis en terrine. 
Chaque enfant repartira avec sa 
petite plante ou son semis et pourra 
ainsi voir germer, pousser et fleurir 
une plante connue ou inconnue…  
Pour les enfants de 4 à 10 ans, 
samedi et dimanche de 10h30 à 
12h30 et de 14h à 16h30.
www.jardiniers91.com

* Animations gratuites sauf indication contraire

Les Bougies de Carole 

Carole vous propose de réutiliser vos propres contenants pour leur redonner 
une seconde vie… une nouvelle flamme. Apportez votre objet (une tasse, un 
pot, en porcelaine, en faïence, en étain, en cuivre...), choisissez votre senteur 
parmi 40 délicieux parfums et Carole le garnit de bougie pour embaumer 
chaque recoin de votre maison en fonction de vos envies.
www.lesbougiesdecarole.com

Mes Petits Crayons 

Démonstration de taille de crayon à partir de branches 
de bois et atelier dessin pour les enfants ! Chaque 
crayon, unique, est travaillé à la main. Qu’il soit 
fourchu, fin ou courbé, son look original attire l’oeil. 

Facebook: @mespetitscrayons

Atelier Art Floral 
(AACL) 

Rendez-vous sur le 
stand le samedi à partir 
de 14h - 8 places par 
atelier - Prix : 10 euros 
par personne (matériel 
compris) 
www.aacl.fr

Révision et entretien sécateurs Felco

La révision complète de votre sécateur Felco vous est offerte 
par Botanique Editions : nettoyage, affûtage, réglage du jeu 
de la lame et de la contre-lame, polissage par notre spécialiste 
Felco. Déposez votre sécateur sur le stand situé à l’entrée du 
potager (la prestation est offerte hors pièces de rechange : 
lames, ressorts...)
www.botaniqueeditions.com

Atelier créatif - confection de couronne
Confectionnez votre mini-couronne agrémentée de fleurs séchées. 
Pour les enfants (à partir de 8 ans - sur inscription). Le samedi et 
dimanche à 11h30 et 14h (participation 5€ - durée : 40 min) 

www.pierrefeuillecactus.fr



9

AUTOMNE 2026
DOSSIER DE PRESSE

Château 
de Saint-Jean
de Beauregard

Trouve Plante
Spécial Saint-Jean de Beauregard

Grâce à Marc Mennessier et sa base de données 
recensant plus de 60 000 végétaux et près de 300 
pépinières, régulièrement mise à jour, trouver une 
plante devient un jeu d’enfant. En entrant le nom 
de la plante que vous cherchez dans le moteur 
de recherche de son site internet, vous savez 
immédiatement chez quels pépiniéristes la trouver. 
Ce service Saint-Jean de Beauregard vous aidera à 
trouver facilement vos plantes au sein de l’exposition. 
www.trouve-plante.com

Atelier Création d’un herbier 

Réalisation d’un mini herbier (format A5) avec de véritables 
fleurs pressées. Samedi et dimanche à 15h dans le 
Pigeonnier. Durée : 45 min - 10 places par atelier - Prix : 10 
euros par personne (matériel compris) 
 www.encaractere.etsy.com

Visites guidées du potager fleuri à la  française

Pour découvrir en compagnie d’une conférencière du 
Domaine toute la richesse de ce lieu d’exception, classé 
Monument Historique et Jardin Remarquable. 
Départs tous les jours à 14h30 et 16h00 à l’entrée du 
potager (visites gratuites).

Atelier Kokédama 

Réalisation d’un kokédama en plante d’intérieur. Rendez-vous sur le stand de Oh 
My Green. Enfants à partir de 12 ans et adultes - Samedi et dimanche de 11h à 12h - 
6 places par atelier - Durée : 1h  50 euros par personne, matériel compris.
www.ohmygreen.fr

Seinsibilisation à l’agriculture urbain 
& atelier autour du miel

Spécialiste du vivant, suivez Mugo à travers une dégustation 
et un jeu autour du miel puis essayez-vous à un atelier de 

confection de bougies à base de cire d’abeille. 
En continu, les 3 jours - A partir de 3 ans  

www.mugo.fr



10

AUTOMNE 2026
DOSSIER DE PRESSE

Château 
de Saint-Jean
de Beauregard

Maison Félicien 
Maison Félicien célèbre le goût des 
produits authentiques à travers des 
créations gourmandes élaborées avec 
exigence et savoir-faire. Entre tradition 
artisanale et recherche de saveurs 
raffinées, la maison met à l’honneur des 
ingrédients soigneusement sélectionnés 
pour proposer une expérience généreuse, 
sincère et résolument tournée vers le 
plaisir gustatif. Chaque création est pensée 
comme une invitation à redécouvrir 
des recettes de caractère où qualité des 
matières premières, précision des gestes et 
gourmandise se rencontrent avec justesse. 

 

La Brûlerie de l’Escale
Atelier de torréfaction basé dans la Vallée 
de Chevreuse à Gif-sur-Yvette, tous ses 
cafés sont 100% arabica. Ils sont issus 
de plantations de forêts et d’altitude. 
Delphine et Guillaume ne commercialisent 
que des cafés de domaines ou des cafés 
de spécialité. Un café de spécialité est un 
café de qualité supérieure qui provient 
des meilleurs terroirs du monde. Il est 
caractérisé par ses qualités gustatives 
exceptionnelles et par le soin apporté 
à chaque étape de sa production, de la 
culture à la tasse. Les cafés de spécialité 
représentent 2 à 3 % de la production 
mondiale. Delphine et Guillaume ont à 
cœur de torréfier eux-mêmes l’ensemble 
de leurs produits dans le respect de la 
matière première. Leur torréfaction est 
lente et artisanale, respectant les graines 
de cafés et leurs saveurs. Ainsi le terroir 
est mis en avant, ainsi que le type de 
fermentation.

 

 

Le Rucher de l’ours 
Niché entre Méditerranée et Pyrénées, 
Le Rucher de l’Ours cultive depuis plus 
de 40 ans une passion pour l’apiculture 
et les saveurs authentiques. Fondée 
par l’apiculteur Philippe Weibel, la 
miellerie élabore une large palette de 
miels de caractère issus d’un terroir 
d’exception où se rencontrent climats 
montagnard et méditerranéen. Romarin, 
acacia, framboisier, tilleul ou encore 
rhododendron : chaque récolte révèle la 
richesse florale des paysages pyrénéens et 
le travail minutieux des abeilles. Attachée 
à des pratiques respectueuses de la 
nature, la maison privilégie une approche 
artisanale où les miels sont extraits et 
conditionnés à froid afin de préserver 
toute leur authenticité et leurs qualités 
gustatives. 

 

Exposition de plus de 1500 variétés   
de tomates par Cultive ta Rue 

L’association assure la conservation 
de plus de 5 000 variétés de tomates : 
venez les rencontrer à Saint-Jean ! Ils 
feront participer le public en organisant 
des dégustations de tomates et de 
produits dérivés tels que le gaspacho, des 
confitures, des jus, des tomates confites... 
Un atelier «grainage» sera également 
proposé en continu.

 

SG Distribution : 
Avec Edem Bio, partez à la découverte de 
saveurs inspirées des traditions perses 
à travers une sélection de produits 
authentiques et naturels. Dattes, grenades 
et recettes ancestrales se déclinent en 
créations gourmandes comme le sirop de 
dattes, le concentré de grenade ou encore 
le vinaigre balsamique de dattes, pour une 
expérience riche en goût et en découverte.
 

Vergers et terroirs
Exposition de variétés anciennes de 
pommes et de poires et conseils en 
arboriculture avec les Croqueurs de 
Pommes d’Ile-de-France.

Légumes d’hier et d’aujourd’hui
Espace découverte et vente des légumes 
anciens du potager de Saint-Jean de 
Beauregard.

Nos autres exposants « Gastro»

Les Bergeries de Sologne : Plats 
cuisinés artisanaux aux légumes anciens

Les Bons Miels du Vexin et du Midi: 
Apiculteur : miels, nougats, pains d’épices

La Fabrique Artisanale : Ail, oignons, 
échalotes et condiments

Fourmond-Lemorton : Producteur de 
calvados, cidre, poiré et pommeau

Noiseline du Périgord : Spécialités 
gourmandes aux noix

La Ronde des Confitures : Confitures, 
confits de fruits et de légumes des terroirs
Shirley’s delicatessen : Fruits 
moelleux déshydratés et tapenades, olives, 
fabrication bretzel et cannelés sur place
Pains d’Epices Nicolas : Pains d’épices 
à l’ancienne aux fruits et aux plantes
Châtaigne des Cévennes : spécialités 
à la châtaigne (crèpes, crème de marron, 
confitures, sirop...)

Gastronomie

©Carole Desheulles
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AUTOMNE 2026
DOSSIER DE PRESSE

Château 
de Saint-Jean
de Beauregard

Informations pratiques
ADRESSE :  
Château de Saint-Jean de Beauregard - Rue du Château  
91940 SAINT-JEAN DE BEAUREGARD
Tél. : 01 60 12 00 01 – info@chateaudesaintjeandebeauregard.com
www.chateaudesaintjeandebeauregard.com

DATES ET HORAIRES : 
Vendredi 25, samedi 26 et dimanche 27 septembre 2026 de 10h à 18h

TARIFS : 
Tarif normal : 15€ - Tarif réduit : 12€* - Gratuit jusqu’à 18 ans.
Pass « 2 jours » : 20€**  
Comprenant le droit d’entrée, les animations, les ateliers pour enfants, 
la visite du jardin, la consigne et le transport des plantes jusqu’à la 
sortie.
* Paysagistes, membres de Sociétés et d’Ecoles d’Horticulture, familles 
nombreuses, personnes handicapées, groupes à partir de 15 personnes 
sur réservation préalable uniquement.
** Pour profiter de la manifestation doublement

Restauration possible sur place
Parking gratuit et navette gratuite depuis la gare d’Orsay-Ville (RER B).

ACCÈS : 
En Essonne, à 30 minutes au sud de Paris.

En partenariat avec :

Rejoignez-nous sur Facebook
@ChateauSJB

CONTACTS PRESSE :
Cécile Morin 

Tél : 06 22 07 80 94
 cmorin@chateaudesaintjeandebeauregard.com

www.chateaudesaintjeanbeauregard.com 


